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Menu Bretagne

Descriptif :

Les fiches techniques du module 3 pour le menu "fait maison"

Documents joints
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 duo_de_poisson (PDF de 393.8 ko)

 medaillon_de_porc-2 (PDF de 317 ko)

 desserts_breton (PDF de 445.4 ko)

 organisation_tp_bretagne_corrige (PDF de 356.4 ko)
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