Espace pédagogique de I'académie de Poitiers > Site du lycée hotelier de La Rochelle > CUISINE > CUISINE VDE
https://etab.ac-poitiers.fr/lycee-hotelier-la-rochelle/spip.php?article443 - Auteur : Vincent Demester

o publié le 19/01/2014

Filiere viande de boucherie
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Diaporama de synthése pour la viande de boeuf et de veau
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