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Sujet d'examen N°2

Descriptif :

Sujet d’examen blanc N°2

Vous trouverez ici le sujet d’examen blanc N°2 à télécharger le cas échéant.
références : 
sujet bts 08-2001

rappel : cette session se déroule sans commis.

Attention vous aurez des truites portions et non de la truite de mer.

Documents joints

 fiche de conception (PDF de 134.2 ko)

panier et logigramme du sujet 08-2001

 fiche technique (PDF de 65 ko)

fiche technique du plat du commis

 présentation (PDF de 115.2 ko)

Première page du sujet BTS 08-2001

Avertissement : ce document est la reprise au format pdf d'un article proposé sur l'espace pédagogique de l'académie de Poitiers.

Il ne peut en aucun cas être proposé au téléchargement ou à la consultation depuis un autre site.
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