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Vous trouverez dans cet articles les fiches techniques et documents d’organisation nécessaire a la préparation du
TP N°1 pour les semaines 39, 40, 41.

Documents joints

i< cappuccino de langoustine (Excel de 25.4 ko)

recette de 'amuse bouche

x| crepes flambées (Excel de 24.5 ko)

Fiche technique crépes flambées

[x] dessert (Excel de 796 ko)

fiche technique du dessert

x| filet de veau (Excel de 641.1 ko)

fiche technique du filet de veau en tagine

[x] limande au cidre (Excel de 629.6 ko)

fiche technique de la limande au cidre et fondue de poireau

x| mouclade (Excel de 326.5 ko)

recette de la mouclade

B Organisation du TP 1 (PDF de 298 ko)

Feuille d’organisation synthétique pour le chef

[ saumon fumé (Excel de 20.5 ko)

fiche technique entrée restaurant
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https://etab.ac-poitiers.fr/lycee-hotelier-la-rochelle/spip.php?article310
https://etab.ac-poitiers.fr/lycee-hotelier-la-rochelle/sites/lycee-hotelier-la-rochelle/IMG/xlsx/cappuccino_de_langoustine.xlsx
https://etab.ac-poitiers.fr/lycee-hotelier-la-rochelle/sites/lycee-hotelier-la-rochelle/IMG/xls/Crepes_flambees_normandes.xls
https://etab.ac-poitiers.fr/lycee-hotelier-la-rochelle/sites/lycee-hotelier-la-rochelle/IMG/xls/quatre-quarts_normand.xls
https://etab.ac-poitiers.fr/lycee-hotelier-la-rochelle/sites/lycee-hotelier-la-rochelle/IMG/xlsx/filet_de_veau_en_tagine.xlsx
https://etab.ac-poitiers.fr/lycee-hotelier-la-rochelle/sites/lycee-hotelier-la-rochelle/IMG/xlsx/limande_pochee_au_cidre_et_creme_de_poireau.xlsx
https://etab.ac-poitiers.fr/lycee-hotelier-la-rochelle/sites/lycee-hotelier-la-rochelle/IMG/xls/mouclade_charentaise.xls
https://etab.ac-poitiers.fr/lycee-hotelier-la-rochelle/sites/lycee-hotelier-la-rochelle/IMG/pdf/Organisation_du_TP_No1.pdf
https://etab.ac-poitiers.fr/lycee-hotelier-la-rochelle/sites/lycee-hotelier-la-rochelle/IMG/xls/SAUMONFU.xls
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