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Fiches techniques pour la réalisation du menu

Documents joints

@ Créme d'amande (PDF de 3.2 Mo)
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L Curry de volaille Riz Madras (PDF de 56 ko)
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8 Découper a cru une volaille (PDF de 1.7 Mo)
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LB Jalousie (PDF de 319.6 ko)
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B Pate feuilletée (PDF de 331.7 ko)

@Velouté de potiron (PDF de 33.1 ko)
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https://etab.ac-poitiers.fr/lycee-hotelier-la-rochelle/spip.php?article261
https://etab.ac-poitiers.fr/lycee-hotelier-la-rochelle/sites/lycee-hotelier-la-rochelle/IMG/pdf/Creme_d_amande-2.pdf
https://etab.ac-poitiers.fr/lycee-hotelier-la-rochelle/sites/lycee-hotelier-la-rochelle/IMG/pdf/curry_de_poulet_eleve.pdf
https://etab.ac-poitiers.fr/lycee-hotelier-la-rochelle/sites/lycee-hotelier-la-rochelle/IMG/pdf/Decouper_a_cru.pdf
https://etab.ac-poitiers.fr/lycee-hotelier-la-rochelle/sites/lycee-hotelier-la-rochelle/IMG/pdf/jalousie.pdf
https://etab.ac-poitiers.fr/lycee-hotelier-la-rochelle/sites/lycee-hotelier-la-rochelle/IMG/pdf/Pate_feuilletee_1BTA-2.pdf
https://etab.ac-poitiers.fr/lycee-hotelier-la-rochelle/sites/lycee-hotelier-la-rochelle/IMG/pdf/Veloute_de_potiron_et_lentilles.pdf
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