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Documents joints

[} cabillaud en basse températue, bouillon d'herbes (Excel de 22.5 ko)
ixlcreme de petits pois en gaspacho a la menthe (Excel de 29 ko)
ixI Dodine de pigeon au foie gras, pommes Anna (Excel de 25 ko)

Ix| Fine tarte de [égumes au pistou et parmesan, creme de chévre (Excel de 23.5 ko)
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