College Théophraste Renaudot

Menus du restaurant scolaire

Saint Benoit semaine du 23/09/2024 au 27/09/2024
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Informations relatives aux allergénes présents dans les denrées alimentaires servies
{conformément au réglement n°1169/2011 du Parlement européen et du Conseil du 25 octobre 2011)
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Yaourt et fromage




