
Viande bovine 
française

Label rouge

Le Principal, La gestionnaire, 
La cheffe de cuisine,
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Le Principal, La gestionnaire, La cheffe de cuisine,

Toutes nos sauces sont faites maison et toutes nos pommes sont issues de l'agriculture locale.
 Des fruits sont proposés chaque jour.

Ce menu est suceptible de changer selon les arrivages

Bon appétit !

Porc français Volaille française Veau français Viande ovine française Lapin français

Produit bénéficiant 
d’une appellation 

d’origine contrôlée

Produit issu de 
l’agriculture 
biologique

Poisson issu d’une 
pêche durable Plat fait-maison Produit local

Fruits

Dessert Fromage blanc Fruits Tarte aux pommes Flan nappé carmel

Autres Fruits

Fromage ou laitage

Pâtes

Autres Salade verte Salade verte Salade verte Salade verte

Produit laitier Fromage ou laitage Fromage ou laitage Fromage ou laitage

Dos de colin

Accompagnement Côtes de blettes

Tajine aux fruits secs

Semoule

Plat protidique Paupiette de veau Crumble salé

Entrées
Melon

Farci poitevin Tomates fèta Pastèque

Férié Salade mexicaine Pâté marmite Macédoine mayo

VENDREDI
09/06 10/06 11/06 12/06 13/06

Semaine  LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI

Menu du restaurant scolaire

Semaine du 09 au 13 juin 2025

traces d'allergènes allergènes
Informations relatives aux 

allergènes présents dans les 
denrées alimentaires 

servies
(conformément au 

règlement n°1169/2011 du 
Vinaigrette

Pain
Fromages et laitages

Salade mexicaine
Farci poitevin

Tajine fruits secs
Fromage blanc

Crumble salé
Tarte aux pommes

Filet de poisson
Pâtes

Pâté marmite
Paupiette de veau
Côtes de blettes

Macédoine mayo
Tomates fèta




