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Accompagnement Lentilles Gratin de choux fleurs Pates
Autresy Salade verte Salade verte Salade verte Salade verte
Produwit laitier Fromage @ Fromage @ Fromage e Fromage ou laitage
Dessert Iles flottantes Fraises @ Beignet chocolat Liégeois aux fruits
Aulres Fruits Fruits Fruits Fruits
Toutes nos sauices sont faites maisow et toutes nos pommes sont issues de Uagriculture locale.
Dey fruity sont proposés chaque jour.
Ce menw est suceptible de changer selow ley arrivages
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Vinaigrette X
Pain X
Fromages et laitages X
Tomates vinaigrette X
Wing's de poulet X X
Gratin de choux fleurs X
Fraises
0
Salade de riz X X X
CEuf mayo X X X
Crumble salé X X
0
Beignet chocolat X X X
Pasteque
Melon
Cordon bleu X X X

Le Principal, La gestionnaire, La cheffe de cuisine,






