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Vinaigrette X
Pain X
Fromages et laitages X
Rillettes de thon X X X X X
Wing's de poulet X X X
Gratin de choux fleurs X
Fraises
0
Salade de concombres X X
Radis beurre X
Riz aux 3 couleurs X
0
Beignet chocolat X X X
Pasteque
Melon
Steak
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