
Viande bovine 
française

Label rouge

Le Principal, La gestionnaire, 
La cheffe de cuisine,

Menu du restaurant scolaire

Semaine du 10 au 14 juin 2024

Semaine  LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
10/06 11/06 12/06 13/06 14/06

Melon/Pastèque

Champignons à la crème Asperges Crudités Pâté de tête

Tomates emmental Concombres fèta Sardines à l'huile Radis beurre

Plat protidique Sauté de porc au cidre Saucisses de volaille BURGER

Entrées

Poisson meunière

Accompagnement Galettes de légumes Choux de Bruxelles FRITES

Chili sin carne

Riz

Fromage ou laitage

Gratin de courgettes

Autres Salade verte Salade verte Salade verte Salade verte Salade verte

Produit laitier Fromage ou laitage Fromage ou laitage Fromage ou laitage Fromage ou laitage

Fruits

Dessert Yaourt local Compote Fruits Fraises Crème dessert

Autres Fruits  Petit gâteau Fruits

Toutes nos sauces sont faites maison et toutes nos pommes sont issues de l'agriculture locale.
 Des fruits sont proposés chaque jour.

Ce menu est suceptible de changer selon les arrivages

Bon appétit !

Porc français Volaille française Veau français Viande ovine française Lapin français

Produit bénéficiant 
d’une appellation 

d’origine contrôlée

Produit issu de 
l’agriculture 
biologique

Poisson issu d’une 
pêche durable Plat fait-maison Produit local




