collagh Menu du restaurant scolaire
Jean Jaures 12 e oeramement
académie VIenne
Poitiers < H H
i Semaine du 10 au 14 juin 2024
Somaine LUNDI MARDI | MERCREDI JEUDI VENDREDI
Tomates emmental Concombres feta Sardines a I'huile Radis beurre Melon/Pasteque
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Champignons a la créme ,v/“ Asperges r{’/} Crudités Paté de téte
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Plat protidique Sauté de porc au cidre Chili sin carne Saucisses de volaille BURGER Poisson meuniére
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Accompagnement Galettes de légumes Riz Choux de Bruxelles FRITES Q Gratin de courgettes
Aulres Salade verte Salade verte Salade verte Salade verte Salade verte
Produit laitier Fromage ou laitage Fromage ou laitage Fromage ou laitage Fromage ou laitage Fromage ou laitage
Dessert Yaourt local @ Compote Fruits Fraises @ Créme dessert
Aulres Fruits Petit gateau Fruits Fruits
Toutes noy sauices sont faitesy maisov et toutes noy pormmes sont issues de Uagricwlture locale.
Des fruity sont proposés chaque jour.
Ce merw est suceptible de changer selow ley arrivages
Bow appetit !
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Le Principal,

La gestionnaire,

La cheffe de cuisine,







