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Descriptif :

G1/16 NOVEMBRE
G4/ 17 NOVEMBRE

AB / PIQUILLO FARCI

RAVIOLE DE BLETTE ET TOURTEAU
FILET DE ROUGET SC ENCRE, COUILIS DE POIS
SUPREME DE PINTADE CHOUX FARCI SC AUX NOIX

fix] filet de_pintade_au_foie_gras_chou_farci_sc_au_noix_ (Excel de 41.5 ko)
fix] rouget_filet_sc_a_|_encre_coulis_de_pois_ (Excel de 27.3 ko)
Ix! piquillo_farci_-2 (Excel de 46.5 ko)

IxIraviole_crabe gingembre-2 (Excel de 49.5 ko)
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