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Menu Parfums de méditerranée

Documents joints

 Cheesecake au chèvre et sardines farcies, sorbet tomate (Excel de 30.5 ko)

 filet de rouget en cappuccino de coriandre (Excel de 61 ko)

 tomate confie en gelée de basilic, ecume de mozarelle (Excel de 22 ko)

 viande : canon et cotelette d'agneau en habit vert (Excel de 57.5 ko)
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https://etab.ac-poitiers.fr/lycee-hotelier-la-rochelle/spip.php?article314
https://etab.ac-poitiers.fr/lycee-hotelier-la-rochelle/sites/lycee-hotelier-la-rochelle/IMG/xls/cheesecake_au_chevre_et_sardines_farcies_a_la_nicoise.xls
https://etab.ac-poitiers.fr/lycee-hotelier-la-rochelle/sites/lycee-hotelier-la-rochelle/IMG/xls/filet_de_rouget_cappuccino_de_coriandre.xls
https://etab.ac-poitiers.fr/lycee-hotelier-la-rochelle/sites/lycee-hotelier-la-rochelle/IMG/xls/tomate_mozarella_en_gelee_de_basilic.xls
https://etab.ac-poitiers.fr/lycee-hotelier-la-rochelle/sites/lycee-hotelier-la-rochelle/IMG/xls/canon_d_agneau_en_habit_vert_cannelloni_de_courgettes_et_panisse.xls
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