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< ananas réti en crodte de coco, creme rhum raisin (Excel de 53.5 ko)
x| civet de gueue de boeuf en aumoniére de chou (Excel de 36.5 ko)
lix] Cromesquis de canard sur c'émeux de foie gras (Excel de 59 ko)
[x] La bourride de lotte a ma facon (Excel de 23.5 ko)

[x) raviole de langoustine croustillante (Excel de 69 ko)
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