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Vous trouverez ici les modeles de documents nécessaires pour effectuer le travail de préparation des TP. A savoir :

les fiches techniques

les documents d’organisations

les documents de synthése

la feuille de marché
Les modeles sont sous divers formats :

e excel modifiables
e word modifiables
e PDF non modifiables

Documents joints

| document d'organisation chef (PDF de 196 ko)

document au format PDF

vl document d'organisation chef (word template de 21.9 ko)

modéle au format word 2007

vl document d'organisation chef (word de 72.5 ko)
modeéle au format word 2003
=l document d'organisation chef (OpenDocument Text-template de 11.9 ko)

modéle au format open office

[xIfeuille de marché (Excel de 79.5 ko)

modele de document au format excel 2003

x| feuille de marché (Excel template de 27.2 ko)

modeéle au format excel 2007

| feuille de marché (PDF de 261.1 ko)
document PDF

[Tl feuille de marché (OpenDocument Spreadsheet-template de 14.7 ko)

feuille de marché au format open office

™ Ifiche de suivi (OpenDocument Text de 15.6 ko)

Document de synthése du TP au format open office

iw| fiche de suivi (Word Template de 163.5 ko)

document de synthése du TP au format Doc

ll_f) fiche de suivi (word template de 32.6 ko)

document de synthése du TP au format dotx
[xIfiche technique (Excel de 58.5 ko)
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https://etab.ac-poitiers.fr/lycee-hotelier-la-rochelle/spip.php?article309
https://etab.ac-poitiers.fr/lycee-hotelier-la-rochelle/sites/lycee-hotelier-la-rochelle/IMG/pdf/Organisation_du_TP_N.pdf
https://etab.ac-poitiers.fr/lycee-hotelier-la-rochelle/sites/lycee-hotelier-la-rochelle/IMG/dotx/Organisation_du_TP_N.dotx
https://etab.ac-poitiers.fr/lycee-hotelier-la-rochelle/sites/lycee-hotelier-la-rochelle/IMG/doc/Organisation_du_TP_N.doc
https://etab.ac-poitiers.fr/lycee-hotelier-la-rochelle/sites/lycee-hotelier-la-rochelle/IMG/ott/Organisation_du_TP_N.ott
https://etab.ac-poitiers.fr/lycee-hotelier-la-rochelle/sites/lycee-hotelier-la-rochelle/IMG/xls/feuille_de_marche-2.xls
https://etab.ac-poitiers.fr/lycee-hotelier-la-rochelle/sites/lycee-hotelier-la-rochelle/IMG/xltx/feuille_de_marche.xltx
https://etab.ac-poitiers.fr/lycee-hotelier-la-rochelle/sites/lycee-hotelier-la-rochelle/IMG/pdf/feuille_de_marche.pdf
https://etab.ac-poitiers.fr/lycee-hotelier-la-rochelle/sites/lycee-hotelier-la-rochelle/IMG/ots/feuille_de_marche1.ots
https://etab.ac-poitiers.fr/lycee-hotelier-la-rochelle/sites/lycee-hotelier-la-rochelle/IMG/odt/fiche_de_suivi.odt
https://etab.ac-poitiers.fr/lycee-hotelier-la-rochelle/sites/lycee-hotelier-la-rochelle/IMG/dot/fiche_de_suivi.dot
https://etab.ac-poitiers.fr/lycee-hotelier-la-rochelle/sites/lycee-hotelier-la-rochelle/IMG/dotx/fiche_de_suivi.dotx
https://etab.ac-poitiers.fr/lycee-hotelier-la-rochelle/sites/lycee-hotelier-la-rochelle/IMG/xls/fiche_technique.xls

modeéle au format excel 2003

Ix! fiche technique (Excel template de 20.1 ko)

modeéle au format excel 2007

(B fiche technique (PDF de 32.5 ko)
document PDF

felfiche technique (OpenDocument Spreadsheet-template de 17.7 ko)

fiche technique au format open office

Zoant Avertissement : ce document est la reprise au format pdf d'un article proposé sur I'espace pédagogique de I'académie de Poitiers.
Académie P! p prop! p pedagogiq

" Il ne peut en aucun cas étre proposé au téléchargement ou a la consultation depuis un autre site.
de Poitiers P prop d P
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