Organiser ses achats en fonction du type de restaurant (production)

	
	UNITE

	Macédoine de légumes mayonnaise
	Poids total
	Prix unitaire HT
	Cout Total HT


	
	
	« Fait- maison »
	Assemblage d’opportunité
	Assemblage
	4/5 satellite
	
	
	

	BOUCHERIE
	
	 
	 
	 
	  
	0
	 
	0

	 
	
	 
	 
	 
	
	0
	 
	0

	 
	
	 
	 
	 
	
	 
	 
	 

	 
	
	 
	 
	 
	
	0
	 
	0

	BOF
	
	 
	 
	 
	
	0
	 
	0

	 Jaunes d’œufs
	l
	 
	x
	 
	
	1 l
	 6,19
	6,190

	 
	
	 
	
	 
	
	0
	 
	0

	 
	
	 
	
	 
	
	0
	 
	0

	LEGUMERIE
	
	 
	
	 
	
	0
	 
	0

	Frais 1ère gamme
	
	 
	
	 
	
	0
	 
	0

	 Haricots verts équeutés
	kg
	
	x
	 
	
	0,4 kg
	6,99
	2,79

	 Carottes épluchées
	kg
	 
	x
	 
	
	5 kg
	 
	2,36

	 Navets ronds
	kg
	 
	x
	 
	
	5kg
	4,95
	0,99

	 Tomates
	kg
	
	x
	 
	
	1 kg
	2,49
	2,49

	 
	
	 
	
	 
	
	0
	 
	0

	Frais 4ème gamme
	
	 
	
	 
	
	0
	 
	0

	 Salade
	kg
	 
	x
	 
	
	1 kg
	1,99
	1,99

	 
	
	 
	
	 
	
	0
	 
	0

	 
	
	 
	
	 
	
	0
	 
	0

	5ème gamme
	
	 
	
	 
	
	0
	 
	0

	 
	
	 
	
	 
	
	0
	 
	0

	ECONOMAT
	
	 
	
	 
	
	0
	 
	0

	 Huile de tournesol
	l
	
	X
	 
	
	0,5l
	3,3
	1,65

	 Vinaigre de vin
	l
	
	x
	 
	
	0,75l
	1,6
	1,2

	 Sel fin
	kg
	
	x
	 
	
	1 kg
	0,5
	0,5

	 Moutarde
	kg
	
	x
	 
	
	0,380kg
	2,76
	1,05

	 Piment de Cayenne
	Kg 
	
	x
	 
	
	0,120kg
	19,58
	2,35

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	 
	
	 
	 
	 
	
	0
	 
	0

	 
	
	 
	 
	 
	
	0
	 
	0

	 SURGELES
	
	 
	 
	 
	
	0
	 
	0

	 Petits pois
	kg
	 
	x
	
	
	0,6kg
	[bookmark: _GoBack]2.15 
	1,29

	 
	
	 
	 
	 
	
	0
	 
	0

	 
	
	 
	 
	 
	
	0
	 
	0

	 
	
	 
	 
	 
	
	0
	 
	0

	 
	
	 
	 
	 
	
	 
	 
	 

	 PLATS CUISINES
	
	 
	 
	 
	
	0
	 
	0

	 
	
	 
	 
	 
	
	0
	 
	0

	
	
	 
	 
	 
	
	0
	 
	0









