Composition des groupes de 2BTA
	Groupe 1
	Groupe 2

	1 – BONNERON Léa
	1 – GUERRY Valentin

	2 – BOIMARE Paul
	2 – GILLARDEAU Léane

	3 – CELLIER Emma
	3 – LAGARDE Naïs

	4 – BOURREAU Maxence
	4 – LAURENT Nicolas

	5 – BURETTE Coline
	5 – LEHROUCHE Mina

	6  – BREGEON  Quentin
	6 -  MAGALHAES Bruno	

	7 – CALMEIN Manon
	7 – MAILLARD Nicolas

	8 – CHRETIEN Maxence
	8 – LESPAGNOL Juliette

	9 – CORNIL Léonie
	9 – NOCQUET Samuel

	10 – DAOUT Amandine
	10 – ROCHERON Théo

	11 – CLOCHARD Gaëtan 
	11 – SIMONIN Antonina

	12 – DEFFAYET Tatiana
	12 – VIAL Wolfgang


Module n°4
1 – Visite de l’unité du relais d’Alsace S 18
	Questions à poser pour les thèmes suivants :
	groupe
	noms

	L’entreprise

	A
	1
4
6
10

	La structure de l’équipe
	A
	2
5
7
11

	Production (restauration) 
Caractéristiques générales (hôtellerie de plein air)
	A
	3
8
9
12

	L’équipement de cuisine et les Locaux
	B
	1
5
9
12

	Produits mis en vente 
Produit phare
Traçabilité
	B
	2
4
6
10

	Les achats : circuits d’approvisionnement
	B
	3
7
8
11


Travail à rendre pour la S18  à l’issue de la visite bien écrit pour que le prof fasse la synthèse en S27

[bookmark: _GoBack]2 - Travail de recherche sur le portrait des GRANDS CHEFS, âges, établissements, leurs cursus, leurs plats emblématiques et les produits de leur terroir. DETECTER LES LABELS DE QUALITE DE LA REGION (AOP, AOC, IGP)  Sous power point sur 10 minutes et chaque doit pouvoir traiter une partie du sujet. Un document sera à remplir pendant l’exposé par l’auditoire.
 donné en S12 
	Grands chefs
	Groupe
	Noms
	Présenté en Semaine

	Georges BLANC
Vonnas

	A
	1
7
10
	25

	Paul BOCUSE
Collonges-mont-d ’or

	A
	2
8
11
	25

	Michel GUERARD
Eugénie-les-bains
	A
	3
9
12
	25

	Michel BRAS
Laguiole

	A
	4
5
6
	25

	Grands chefs
	Groupe
	Noms
	Présenté en Semaine

	Paul HAEBERLIN
Illhausern
	B
	1
7
10
	26

	
Anne Sophie PIC
Valence
	B
	2
8
11
	26

	Gérald PASSEDAT
Marseille
	B
	3
9
12
	26

	Christopher COUTANCEAU
La Rochelle
	B
	4
5
6
	26
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Module n°4   1  –   Visite de l’unité du relais d’Alsace  S 18  

Questions à poser pour les thèmes suivants   :  groupe  noms  

L’entreprise    A  1   4   6   10  

La structure de l’équipe  A  2   5   7   11  

Production (restauration)    Caractéristiques générales  (hôtellerie de plein  air )  A  3   8   9   12  

L’équipement de cuisine   et les Locaux  B  1   5   9   12  

Produits mis en vente    Produit phare   Traçabilité  B  2   4   6   10  

Les achats   : circuits d’approvisionnement  B  3   7   8   11  
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