	Nom :

Prénom :

	FICHE PRODUIT :   LES PRODUITS DE LA MER 
	

	
	PRINCIPAUX MORCEAUX UTILISES
	MODES DE CUISSON APPLIQUES (entiers)
	MODES DE CUISSON APPLIQUES 

(en morceaux)
	Exigences techniques diverses 
	Intérêt économique du produit  VA ,coût personnel, rendement 
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	Merlan 
	
	
	
	
	
	
	Critères  de fraîcheur 

et de qualité ? : 

Familles de poissons ? :

Découpe diverses ? :

Utilisations culinaires ? :

Sauces, beurres, accompagnements spécifiques ? : 
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	Colin  / Merlu 
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	Moules 
	
	
	
	
	
	
	

	Coques
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	Crevettes 
	
	
	
	
	
	
	

	Saint Jacques / Pétoncles
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