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FICHE DE FABRICATION
	Préparation : Hamburger bœuf

	ingrédients
	Présentation
	Quantité pour 4 pers.
	Contrôle
	Observations

	
	
	
	Conforme
	Non conforme
	

	tomates
	Couper en rondelle  
	1
	
	
	

	bœufs
	A point
	4
	
	
	

	fromages
	Fondu sur les steaks 
	4
	
	
	

	cornichons
	Couper en 3
	4
	
	
	

	oignons
	Revenir
	1 demi
	
	
	

	salade
	Trier
	8 feuilles
	
	
	

	ketchup
	Mélanger avec la mayonnaise
	3 C.S
	
	
	

	mayonnaise
	Mélanger avec le ketchup
	3 C.S
	
	
	

	pains
	Toasté 
	4
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	Préparation :

	GAMME OPERATOIRE

	Réalisation :
On a commencé par désinfecter la salade et nettoyer les légumes, puis on les a découpés. On a fait revenir les oignons dans du beurre et on a fait cuire les steaks sur feu moyen tout en les retournant régulièrement jusqu'à ce qu'ils soient à point. Pendant ce temps on a mélangé le ketchup et la mayonnaise. Apres nous avons toasté les pains dans une sauteuse avec du beurre, alors que les fromages fondaient sur les steaks chauds. Pour finir on a dressé le hamburger en empilant le premier pain puis la salade, le steak avec le fromage, la sauce, la salade, les rondelles de tomates, oignons, cornichons, sauce et pour finir le dernier pain. 

	Conditionnement :
Dans le passe chaud  




