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LA ROCHELLE




SEMAINE 

DATE

CHEF
:




	NOM/ poste
	PREPARATION DU TP ET PARTICIPATION AU LANCEMENT
	PERFORMANCE TECHNIQUE
	NOTE

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


	
	
	
	

	
	
	

	

	
	
	

	

	
	
	

	

	
	
	

	

	
	
	
	

	
	
	

	





FICHE D’EVALUATION TP  APPLICATION    





Menu :





EVALUATION DU CHEF :











PRODUCTION : suivi de l’avancement de l’équipe, lancement et explications du travail, vision du rapport charge de travail et facteur temps, préparation de l’envoi, gestion du passe











FIN DE POSTE : contrôle de la mise en application des protocoles hygiéniques relatifs HACCP
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