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Carottes rapées

Escalope de dinde
Haricots verts / beurre
Semoule

Petits suisses natures sucrés
Roses des sables

Mousse de canard

Nuggets de dinde
Petits pois carottes

Salade verte / Gouda

Pommes / Clémentine

(Eufs mimosa

Boulettes de boeuf
Haricots blancs

Salade verte / Mimolette

Choux a la créme

Poisson pané
Blé

Salade
Fromage

Poires chocolat / noisettes

De saison : en bleu
Bio : en vert

Produits locaux

Fait maison : en rouge
Protéine d’origine
végétale

* Aide UE a
destination des écoles

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Matin Matin Matin Matin
0_ Lait - Café - Thé - Chocolat Lait - Café - Thé - Chocolat Lait - Café - Thé - Chocolat Lait - Café - Thé - Chocolat

et/ Pains Pains Pains Pains

W iz m Beurre Confiture m Beurre Confiture m Beurre Confiture m Beurre Confiture

= Jus de fruits O Jus de fruits o Jus de fruits Jus de fruits

Midi Midi Midi Midi Midi

Soupe de poisson Coleslaw Betterave rouge aux pommes Feuilleté chevre / miel Entrées variées

crolitons / fromage Salade aux 3 fromages Macédoine de 1égumes Salade « Hawat »
Potage de lIégumes Sardines Steak
Cuisse de poulet au curry Carbonade de beeuf Calamars a la créeme
Chili con carné / Riz Jambon grill Pates Pommes de terre vapeur Frites / Epinards
Poisson au four Carottes sautées
Salade Gratin de choux Salade
Camembert Champignons sautés Biiche de chevre Salade Salade verte
Fromage
Fromage blanc Yaourts natures sucrés Cookies Yaourts
Fruits de saison Riz au lait avec son caramel Compote de fruits Desserts variés
Soir Soir Soir Soir Wekti
Endives aux pommes et noix Rillette Duo d’agrumes Salade compbsée Légende :

LA GESTIONNAIRE




