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Menus du

29 mai au 2 juin 2023

Beurre Confiture EE

Jus de fruits

Beurre Confiture m
Jus de fruits o

Beurre Confiture m
Jus de fruits —

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Matin Matin Matin Matin
%ﬂ Lait - Café - Thé - Chocolat Lait - Café - Thé - Chocolat Lait - Café - Thé - Chocolat Lait - Café - Thé - Chocolat
ﬂf/ Pains Pains Pains Pains

Beurre Confiture Eﬂ
Jus de fruits S

Haricots verts / Lentilles

Salade verte
Mimolette

Riz au lait

Salade verte
Petits suisses

Fromage blanc et
coulis de fruits rouges

Salade verte
Gouda

Tiramisu framboise

Midi Midi Midi Midi Midi
Tomates vinaigrette basilic Concombre / Radis Melon / Pasteque Entrées variées
Salade Caroline Taboulé
Sauté de porc Jambon grillé / Steak haché
Sauté de poulet / Steak haché Sauté de poulet Chili / Riz Frites
Saucisses de Toulouse Printaniére de légumes Tomates Provengales
Férié Pates Chou Romanesco Salade verte
Tomme blanche Salade verte
Salade verte Camembert Tomme noire Biiche de chévre
Yaourts Choux a la créme Gateau aux poires Desserts variés
Fruits
Soir Soir Soir Soir vEetTale
Légende :
Betteraves Pomelos Chou rouge / pomme
Péches au thon Saucisson De saison : en bleu
Bio : en vert
Férié Longe de porc Boulettes / Semoule Hachis végétarien Produits locaux

Fait maison : en rouge
Protéine d’origine
végétale

* Adide UE a
destination des écoles

LA GESTIONNAIRE




