CollégeThéophraste Renaudot

Menus du restaurant scolaire
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Saint Benoit vienne semaine du 13/05/2024 au 17/05/2024
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
= s MENU Carottes

Entrée u’iBetteraves rouges t-giRadis -

aux noix beurre/Asperges Falcs vallees CREOLE m|moT%_l-ioumous
haricots "2 rouges ou
courgettes
Satade Salade:’e’te Salade verte Salade verte Salade verte Salade verte

Plat protidique

Emincé de volaille Kebab

':g@&:euf

aux olives

Paupiette de veau

Anneaux d’encornefj

en sauce

Accompagnement

Jeunes carottes a la
créme de curry

Pﬁtes:ﬁ

Poélée de légumes

N
“2Gratin de brocolis

Assortiment de
Produit laitier Brie Fromage blanc &4 Laitage fromages ﬁmda
chévre
Barre glacé biscuit Cocktail de = .
Dessert s uits i

5 caramel fruits e Sirraises
i 4 - y e : . @ | Fruits de saison i -
Fruits de saison Fruits de saison ®u Fruits de saison % | Fruits de saison L e Fruits de saison %

Painm

Avolonté Pain %4 Pain ®. Pain ®. Pain %4
> |
| Bow appetit !
Menus susceptibles d’étre modifiés.
Informations quant a I'origine et aux labels des denrées alimentaires
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Wange ovine Porc francais Volaille francaise Veau francais A Sl Lapin francais | fruits etlégumes
francaise frangaise frais
F."' Y B x|
Q‘E Produit bénéficiant | Produit issu de = w2 .QJ
) \ b Poisson issu d'une . . .
Label rouge d’une appellation I"agriculture . Plat fait-maison Produit local
L i : ; péche durable
d’origine contrélée biologique

Le Principal -
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Informations relatives aux allergénes présents dans les denrées alimentaires servies
(conformément au réglement n°1169/2011 du Parlement européen et du Conseil du 25 octobre 2011 )
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PAIN X
Yaourt et fromage X
Vinaigrette X X




