
                                               
       

            

 

Menus* du 21 au 25 mars 2022                               

 

*Des modifications contextuelles peuvent être apportées 

 
 

 

Petit déjeuner Déjeuner Dîner 

Lundi 
21 
 

Lait 

Café 

Chocolat 

 
Jus de fruits 

Pain 

Beurre 

Confiture 

 
Compote 

Miel 

Céréales 

Yaourt 

 

 

 

Saucisson sec 
Saucisson à l’aïl 

       Poisson à la bordelaise 

Carottes bio  
Yaourt aromatisé  

Fruit 

Concombre 
Filet de poulet rôti 

Boulgour 
Fromage 

Crème dessert 

Mardi 
22 
 

Crêpes emmental 
                 Chipolatas 

Coquillettes   
Fromage 

Mousse chocolat 

Salade de blé 
Bourguignon 

Courgettes sautées 
Fromage 

Pomme locale 

Mercredi 
23 
 

Tomates basilic 
Brochette de dinde 

Ratatouille maison  
Fromage 

Fruit 

Salade composée 
Pâtes au saumon 

Fromage 
Compote de poire 

Jeudi  
24 
 

Salade Strasbourgeoise 
 Lapin à la moutarde 

Riz  

Yaourt  
Salade de fruits 

Menu anniversaires 
Croustillants de chèvre 

Pizza 
Salade verte 

Fromage 
Gâteau anniversaire 

 

 
Vendredi 

25 
 
 

Betterave rouge 
Cannelloni méditerranéen 

Fromage 
Flan pâtissier 

                      

                                                                            
(4) La Gestionnaire 
Isabelle BROCH 

 
 
 
 
                    

 
  

 
Le Principal 

Olivier ZANIN 


