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Menus du 1420 18 Maa 2018 """
Diner

Petit déjeuner

Lundi o o
14 Cuidites %%Lnn?gzdome de Salami et son beurre
: ' Sauté d’agneau colombo Steak hache
J n Lait Riz Haricots verts
CcM2 , , Saint Nectaire
Nieul Los Saint Café Petits suisses
leu Egjrata'" es Fruits de saison Pomme carambar au four
Chocolat
/N’ 4 "
\ V) C.rudltes . BetteraveS mimosa
‘{M i Dos de colin sauce maison Haut de cuisse de poulet
& Gratin dauphinois Farfalles
Camembert Fromage blanc
lle flottante Fruits
Jus de fruits
. o Piémontaise
Pain
Mercredi Salade nigoise. Chipolatas
16 Beurre Goulasch hongrois Lentilles
Confiture EX]mental Brie
hanas Flan chocolat
Assortiment de crudités
R6ti de dindonneau Concombre en salade
. Blanquette de la mer
Sauce moutarde a I'ancienne q. )
Compote . i Riz basmati
. Petits pois et carottes .
Miel ) Comté
. Mimolette . .
Céréales Clafoutis Fruits frais
Yaourt
Terrine de poisson ou de foie | | ™
Vendredi de volaille : [N K
18 Palette de porc LEGUMES
Ratatouille @ %.% s /o
Babybel ‘ w o
Fruits de saison errros s
(%, HEALTHY
Le Principal

Rémy PLUYAUT




