
ENDIVES, MÂCHE, TRÉVISE, FETA ET NOIX

FILET DE POISSON MEUNIÈRE

RIZ

MOUSSE AU CHOCOLAT

FRUIT FRAIS

SAUCISSON SEC

SAUCISSON A L'AIL

BOEUF BRAISE

CAROTTES

FROMAGE BLANC

FRUIT FRAIS

Menu végétarien
SALADE AVEC OEUF ET PIGNONS DE PIN

PIZZA AUX 3 FROMAGES

COMPOTE DE POMMES

FRUIT FRAIS

DUO DE CHOU ROUGE ET BLANC

CAROTTES RÂPÉES

LONGE DE PORC

HARICOTS VERTS PERSILLÉS

FROMAGE À LA COUPE

TARTE AUX FRUITS

FRUIT FRAIS

LUNDI 04/03 MARDI 05/03 JEUDI 07/03 VENDREDI 08/03

DEJEUNER - SEMAINE 10

Bio

Local (circuit de proximité)

Végétarien

Fait Maison

Moutarde

Crustacés

Soja

Lait Graines de sésame

Arachides

Poissons LupinMollusques

Oeufs CéleriAnhydrides sulfureux et sulfites

Céréales contenant du gluten Fruits à coques (amandes, noisettes, noix, noix de : cajou, pécan, macadamia, du
Brésil, du Queensland, pistaches)(blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut)

BROUTIN William

Principal

Evain Céline

Adjointe gestionnaire

Menu conseillé

* Aide UE à destination des écoles


