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MENUS DU 06 AU 10 MARS 2017
LUNDI 06 MARDI 07 MERCREDI 08 JEUDI 09 VENDREDI 10
Avocat et concombre sAlateCEidoine s ge
ENTREES Ean Chrattes it b Betteraves féta terre strasbourgeoise Radis noir et rose bio
Mache gux e P Haricots verts au thon ou Pomelos en tranches
Lentilles aux lardons
Cuisse de lapin
sauce tomate Steak grillé
PLAT PROTIDIQUE Poisson du jour Omelette ciboulette ou Hachis Parmentier
Rable de lapin bourguignon maison
a la moutarde
LEGUMES Frites Duo de choux Riz a la tomate Petits pois
T :
PRODUITS LAITIERS Came.rr} bert VUULTL AR Cantal ou roftelet Chévre ou port salut Petit suisse aromatisé
Kiri Babybel chévre
DESSERTS palatRcE frutt_s iia Gateaux basques Fruits bio Fruits bio fe e aRdiler shicot
compote bio

au sirop
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Mission nutrition et alimentation
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Le Chef cuisinier

el HARDY




