Menu du 29 avril au 3 mai 2024

Lundi 29 avril 2024

Carottes rapées mais et jambon/ Endives mimosa/
Pamplemousse ) A

« Fait Maison »

Filet de lieu pané et son citron/ Pavé de colin sauce
ciboulette —é

« Fait Maison »

Semoule / N A
Pomme de terre au four au paprika =

Fromages

Liégeois café/ Liégeois chocolat/ Liégeois vanille

Mardi 30 avril 2024

Duo cceur de palmier et asperges/ Terrine de légumes/
Poireau vinaigrette ;’%

PR pal
Steak haché creme au roquefort T

« Fait Maison »

pal
Blé / Purée de pois cassés ...

Yaourt aromatisé/ Fromage blanc sucré

Fruits crus de saison £
oy

Jeudi 2 mai 2024

Concombre a la créme de menthe/ Betterave
vinaigrette
iy

Spaghettis fagcon bolognaise —é

« Fait Maison »

Fromages

Fruits crus de saison

Vendredi 3 mai 2024

Céleri rémoulade/ Champignon bio a la creme/ Batavia bio
au jambon ceufs et croitons &

(BiQ =
« Fait Maison »
. Colombo de porc/ Haut de cuisse de poulet roti .;3,;
BIQ FA

« Fait Maison »

Carottes bio glacées/ Courgettes bio au cumin
Fromages

Tourteau fromager/ Tarte au fromage blanc

La Gestionnaire,

Jpio & A
M.Y. DIOP 29 « Pl T »

Les menus sont établis sous réserves de modifications liées a I’approvisionnement

Le Principal,

A. VINCENT




