
Les menus sont établis sous réserves de modifications liées à l’approvisionnement 

       

Lundi 25 mars 2024 
 

Quiche lorraine/ Crêpes jambon fromage 
 

Boeuf Bourguignon/ 
 Foie de veau à l’orange 

 
Carottes glacées/  
Gratin de brocolis 

 
Petits suisses aux fruits/  

Yaourt nature sucré 
 

Pomme golden/ Pomme Gala/ Kiwi 

 
    

 

 

Mardi 26 mars 2024 
 

Avocat mayonnaise/ Radis bio/  
Champignons à la crème 

 
Tortellini ricotta épinard 

 
Salade verte 

 
Fromages 

 
Abricot et pêche au sirop/ Ananas au sirop 

Jeudi 28 mars 2024 
 

MENU RECOMPENSE CONCOURS TOP 
CHEF 

 
Tartine Jambon mozzarella 

 
Lasagne bolognaise 

 
Laitage 

 
Muffins aux pépites de chocolat 

 

 

 

Vendredi 29 mars 2024 
 

Céleri rémoulade/ Carottes râpées/  
Pamplemousse 

 
Poulet bio/ Sauté de porc 

 
Purée de carottes/ Flan de julienne de légumes 

 
Yaourt brassé aux fruits/  

Fromage blanc sucré 
 

Beignet chocolat noisette/ Beignet Pomme/ Beignet 
Framboise 

 

La Gestionnaire,        Le Principal, 

M.Y. DIOP         A. VINCENT 


