
Les menus sont établis sous réserves de modifications liées à l’approvisionnement 

       

Lundi 11 mars 2024 
 

Carottes râpées maïs et jambon/ Avocat vinaigrette/ 
Pamplemousse 

 

Lasagne au saumon/ Papillote de lieu noir 
 

Riz pilaf 
 

Fromages 
 

Liégeois chocolat/ Liégeois vanille 
 

 
    

 
 

Mardi 12 mars 2024 
 

Betterave vinaigrette/ Chou-fleur au curry/ Macédoine de 
légumes 

 
Steak haché sauce poivre 

 
Gratin dauphinois 

 
Yaourt de la Bazinière/  

Petits suisses nature sucré 
 

Fruits crus de saison 
 

Jeudi 14 mars 2024 
 

Cake chèvre, herbe de Provences/  
Friand au fromage 

 
Curry de légumes au lait de coco/ Pâtes carbonara 

végétarienne 
 

Fromages 
 

Fruits crus de saison 

 

 
 

Vendredi 15 mars 2024 
 

Chou blanc aux lardons et curry/  
Salade verte à l’emmental 

 
Côte de porc grillée/  

Émincé de dinde à la moutarde 
 

Haricots verts persillées/  
Carottes glacées 

 
Fromages 

 
Tourteau fromager/ Flan patissier 

 

La Gestionnaire,        Le Principal, 

M.Y. DIOP         A. VINCENT 


