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Quelle est la superficie totale de la ferme ? ...........................

Complète le tableau  avec les informations sur la répartition des cultures de cette ferme  et leur utilisation .


	CULTURE


	SUPERFICIE
	UTILISATION

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


Combien y a-t-il de chèvres dans le cheptel ? …………………..

Pourquoi n'ont-elles pas de cornes ? ……………………………………………………………………………..

Quelles sont les deux destinations du lait ? ………………………………………………………………………

A qui le lait est-il vendu ? …………………………………………………………………………………………

Quel est le prix de vente du litre de lait en novembre ? ……………….. en été ? …………………………

Que faut-il pour qu'une chèvre produise du lait ? ……………………………………………………………………………

A quelle saison naissent les chevreaux « naturellement » ?……………………………………………………………….

Par quels moyens peut-on obtenir des naissances à l'automne ?…………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….

Pour quelle raison utilise-t-on cette technique ?……………………………………………………………………………..

Comment fait-on contrôler les grossesses ?…………………………………………………………………………………

Que fait-t-on des chevreaux de trois jours ? comment et avec quoi sont-ils nourris ?…………………………………..

……………………………………………………………………………………………………………………………………

Quelle est la durée de vie moyenne d'une chèvre ?……………………………………………………………………….

Comment la nourriture est-elle distribuée aux chèvres ? …………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………

Quelles sont les aliments des chèvres ?……………………………………………………………………………………..

Quelle est la capacité de la salle de traite ? …………………………………………………………………………………

A quelle heure a lieu la traite ?………………………………………………………………………………………………..

Quelle est la production de lait moyenne d'une chèvre par jour ? ………………………………………………………

La fabrication du fromage.

	SALLE 
	ACTIVITE
	Décris ce  qui se passe .

	1
	
	Pendant 24h, le lait caille dans des bacs

	2 = salle de levuration

Température : 20°
	Moulage


	

	
	Démoulage


	

	
	Retournement


	

	3 = le séchoir
	Croûtage


	

	4 = le haloir

Température : 12°
	
	

	5= le Frigo

Tp : 8°
	
	

	6= la laverie
	
	


Quelles sont les différentes formes des fromages ? ………………………………………………………………………..

……………………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………

Pourquoi certains fromages sont-ils gris ?…………………………………………………………………………………..

Combien de temps faut-il pour faire un fromage ? …………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………

A qui les fromages sont –ils vendus ?……………………………………………………………………………………….

……………………………………………………………………………………………………………………………………
La transformation du colza.

Pour quelle raison cette culture a-t-elle été développée sur l'exploitation ? ……………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………

Quelles sont les deux produits obtenus lorsqu'on presse les graines de colza ? ………………………………………

Quelles sont les deux utilisations de l'huile ? ……………………………………………………………………………….

……………………………………………………………………………………………………………………………………
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