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MENUS DE LA SEMAINE du 29 février au 4 mars 2016

VENDREDI

CEuf mayonnaise
_X

| EEes 000 |

Filet de poisson sauce au
beurre b)l(anc

Semoule

BN |

Salade verte

BN

Fromage

BN L ——

Menus réalisés par le Chef Cuisinier Bernard LAUGIER
Menus rédigés par la Secrétaire de Direction Murielle BONNET
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Salade de lentilles Betteraves a la vinaigrette Taboulé
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Magquereau a la moutarde Tomates a la féta Concombre a la créme
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Boule de beeuf a la tomate Cordon bleu Sauté de porc au curry
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Pates au beurre Haricots verts Flan de légumes
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Fromage Yaourt nature sucré Fromage
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Creme vanille - biscuit Churros cacao Flamby au caramel
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Menus validés par le Principal et la Gestionnaire
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