RESTAURATION SCOLAIRE, COLLEGE DE LA TREZENCE

Entrées au choix

Plat garni

Produit
salade
lattier

Dessert

MENUS DE LA SEMAINE du & au 10 février 2017

VENDREDI

CEuf mayonnaise
I X

| EEes 000 |

Tagliatelles au saumon
| s 0 |

BRI

Salade verte
| s | |

Fromage

BN L ——

Fruit de saison

LUNDI MARDI MARDIS GRAS
Salade chinoise Tomate féta Velouté de légumes
X XX XX
Salade de perles marines Paté en crolte Endive au surimi
| KX BPOT x . 0 |
Nems Kébab maison Sauté de poulet
| ® X XX S 020 |
Riz créole Pommes en quartiers Poélée campagnarde
s | | N
Salade verte Salade verte Salade verte
N | | sanT |
Fromage Fromage Fromage
x| X | x|
Danette au chocolat - biscuit Kiwi / Flan caramel Churros chocolat
| I x X
I VIANDE, POISSON, GEUF (protéines) Le Principal

LEGUMES ET FRUITS (fibres)

| | SUCRES ET PRODUITS SUCRES

CEREALES ET DERIVES (glucides)

PRODUITS LAITIERS

MATIERES GRASSES (lipides)

Menus réalisés par le Chef Cuisinier Bernard LAUGIER
Menus rédigés par la Secrétaire de Direction Murielle BONNET

Philippe VILLERS

Menus validés par le Principal et la Gestionnaire

BN .

La Gestionnaire

Morgane STEFANKA



