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Réalisation de tartiflette en atelier HAS

Descriptif :

Dans le cadre de la découverte du champ professionnel H.A.S. (Hygiène, Alimentation, Services), les élèves
réalisent des plats cuisinés.

Commentaire des élèves de 3ème G :

"On a bien aimé faire cette recette car on a appris beaucoup de choses. On a appris qu’il fallait enlever le mauvais
gras des lardons car il est néfaste pour la santé. Et on n’a pas tous aimé éplucher les oignons. Certaines personnes
ont appris à faire une tartiflette. Notre travail a été apprécié par nos clients"
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 Recette de la tartiflette (PDF de 99.3 ko)
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