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ANGOULÊME  2 0 2 2

28ème Édition

Menu
de Jean-Charles Boisumault,  

chef du restaurant Le Verre Y Table, à Jarnac

ENTRÉE

Veloutée de maïs, pop-corn fumé  
aux épices – truite fumée w x

PLAT

Filet mignon de veau  
à la crème de shiitaké

Patate douce et courge butternut rôties w x
DESSERT

Tartelette au chocolat, sablé breton  
et ganache aux éclats de chocolat –  

poire rôtie et craquant aux noix


