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Tutti in cucina! #3
Une recette 100% italienne pour découvrir et préparer un plat
du Bel Paese.

Descriptif :

Une recette 100% italienne pour découvrir et préparer un plat du Bel Paese.

Aujourd’hui je vous propose de réaliser un plat traditionnel de la cuisine italienne, mais très connu en France aussi :
GLI GNOCCHI.

 Ricetta GNOCCHI (PDF de 800.4 ko)

Suivez pas à pas la recette (en italien), en vous aidant des images. 
N’oubliez pas de prendre des photos (pendant la préparation et, surtout, du résultat final).
Vous pourrez ensuite les partager avec les autres élèves, en les publiant sur le Padlet  accompagnées de votre

Prénom et de la Classe.

Si vous le souhaitez, vous pouvez même imprimer cette recette en recto-verso (éventuellement la plastifier) et créer
un petit livre de recettes italiennes (si tu as raté la première recette de la Pizza, tu peux la retrouver ici  et la

deuxième recette de la Crostata se trouve ici ).

Pronti, partenza... VIA !

E buon appetito !

Prof.ssa Zerbini

Avertissement : ce document est la reprise au format pdf d'un article proposé sur l'espace pédagogique de l'académie de Poitiers.

Il ne peut en aucun cas être proposé au téléchargement ou à la consultation depuis un autre site.
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