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LES FORMATIONS HOTELIERES
Lycée hotelier de La Rochelle
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Licence Professionnelle Production et [ Brevet Professionnel
Management en Industries Agro-alimentaires / « BARMAN »
(1) Option A : Parcours Conception - Option C2 En Apprentissage
Mercatique et (Partenariat avec I’'Université de La Rochelle)
gestion hoteliere
(2) Option B :
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« EMPLOYE BARMAN »
(2‘9'“e année BTS\ 2°™ année BTS 2°™ année BTS ( 2°™ année BTS )
« Responsable « Hotellerie - « Hotellerie - « Hotellerie -
de Restauration» Restauration» Restauration» Mention Complémentaire
I’Hébergement» Option A (1) Option B (2) Option B (2) « CUISINIER EN DESSERTS
en Apprentissage DE RESTAURANT »
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Terminale BAC Terminale Terminale
TECHNOLOGIQUE BAC PRO BAC PRO
« STHR » Cuisine Service
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Premeéere BAC Premiére BAC Premiere BAC Terminale Terminale
TECHNOLOGIQUE PRO Cuisine PRO Service CAP CAP
| v « STHR » (Certification BEP) (Certification BEP) Cuisine Service
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Seconde BAC Seconde BAC Seconde BAC Seconde Seconde
TECHNOGIQUE PRO Cuisine PRO Service CAP CAP
« STHR » Cuisine Service
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